800.DOLMADAKIA
GEFULLTE WEINBLATTER

MIT REIS/MINZE

UND FRISCHEM DILL
TZATZIKI/ZITRONE 9

801.VEGGIE CARPACCIO
ROTE BEETE CARPACCIO
HONIG-SENF DRESSING
KARAMELISIERTE
WALNUSSE,GEZUPFTER
ZIEGENKASE 10

802.CROQUETAS

WURZIGE FISCHKROKETTEN
AN FAVAMOUSE
KARAMELISIERTE ZWIEBELN 12

803.BOUJIOURDI

FETAGRATIN MIT
CHILLI/OLIVENOL
TOMATE/PAPRIKA 11

804.KAFTERES
SCHARFE CHILLIS/OLI.OL 5

805.YIAOURTLOU

GEGRILLTE CEVAPE
HACKROLCHEN

PARIPASBIRIOST

YOGHURT,SALSA j{RIF8S

806.MYDIA

MUSCHELN DER SAISON
WURZIGE SALSA

OUZO FETA 15

“ SEASON SALAT “
LETUCE

CROUTONS/CAESAR DRESSING

PARMESAN

807. KLASSIK
ABER MIT GEBRATENEN
WALDPILZEN 18

808.
GEGRILLTEN GAMBAS 24

809.GEBACKENE
HAHNCHENSTREIFEN 19,5

900. TRAUMCHEN
TORTIGLIONI/STEINPILZFULLUNG
TRUFFELSAUCE

AUSTERNPILZE GEGRILLT

UND FRISCHER TRUFFEL 24

901. LAMMKOTELETTES
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FAVA MOUSSE/DRILLINGE
TZATZIKI/SALATBOUQUET 27

902. KOKKINISTO

SLOW COOKED KALB
KREUZKUMMEL/TOMATENSUGO
REISNUDELN/FETA 245

903.FLANK STEAK

DRY AGED FLANK STEAK
CHIMICHURRY CREME
ROSMARINKARTOFFELN

AJVAR 33

904.SUVLA FETA
SCHWEINEFILETROLLCHEN
FETA/SPINATFULLUNG

SALSA ARRABIATA

PARMESAN,

ROSMARINDRILLINGE 25

905.MARE PANE
LACHS/EDELFISCH/GAMBAS
DIJONNAISE-LIMETTENSAUCE
GEMUSEREIS 28

906.GREEK GRILL
KLASSIK GRILLPLATTE
SUVLAKI/LAMMKOTELETTE
HAHNCHENFILET

POMMES FRITES/ TZATZIKI/

SALATBOUQUET 25
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910.PROFITEROLES

WINDBEUTEL MIT VANILLECREME FULLUNG
SCHOKOLADENSAUCE,FRUCHTE,GESALZENE MANDELN 8
911.GALAKTOBUREKO

GRIESSKUCHEN IM TEIGMANTEL,HONIGSYRUP

WALNUSSEIS 8
912.PORTOKALOPITA
MEDITERRANER ORANGENKUCHEN MIT VANILLEEIS 8

0,75 0,2

SYRAH SYNASTRY 27 7.9

OAK MATURED/ZACHARIAS
PELOPONNES - REBSORTE: SYRAH 2020
GRUNER VELTLINER 35 - -
THIERRY-WEBER

KREMSTAL/OSTERREICH

MALBEC TRAPPICHE 30 8,5
ARGENTINIEN 100% MALBEC
BAROLO 59 -

100% BAROLO
MARCHESI DI BAROLO-ITALIA

GIN MARE Bester Gin Spaniens mit mediterranem Geschmack!
Krauter-Noten von Basilikum, Rosmarin und sogar Oliven.
,Best Gin“ der International Wine & Spirit Competiton.

BOTUCAL RUM Ein klassischer Rum Venezuelas

Im Geschmack ldasst der Botucal frische Ananas, etwas Nuss,
dazu Piment und Zimt, leichte Noten von Tabak und Leder erkennen.

BIONADE
der erfrischende Klassiker in 4 verschiedenen Sorten
EISTEE EISTEE BLUT - HOLLUNDER
PFIRISCH ZITRONE ORANGE
je 4,- €
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